.
-ad

Pctoolie

Joululaupdeva menuu

%@&&Zé&%’@@/f/

Jéulu-glégijook vurtsidega (G;T;L)
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Klassikaline kartulisalat (G;E;T;L) X
Metsaseenesalat (E;T;L;G) e,
Maasuitsusingi ja suvikérvitsarullid juustuga (E)
Peedisalat kinoa ja fenkoliga (G;L;T)
Juursellerisalat éuntega (G;L;T;E)
Rostitud kéoégivilja salat (G;L;T;E) P
Sealihasult ja jdulupasteet, hapukurk ja madarsdigas (E)

Valik lihaldiked: suitsune seafilee, Urdine kanafilee,
viurtsikas veiseliha, marineeritud sealiha (E)
Valik kalaléike: kilmsuitsuheeringas, veiniheeingas,
forellihake, marineeritud valge kala (E)
Marineeritud seened ja kérvits, pohlamoos (E;T;L;G)
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Jéulukalkunifilee apelsinikastmes (L;G)
Mahlakas-sinepine jéulusink (E;L)
Verivorst kérnete ja pohlamoosiga (E)

2 Y
) Léhefilee palad spargli ja Urdise leemega (G;L)

Glasuuritud réstpastinaak ja -porgand (T;L;G)
Ahjukartul rosmariiniga (T;E;L;G)
Jéuluhapukapsas pohladega (T;E;L;G)
3 Valikud jéululeiba ja maitsemaardeid (E;T;L)

Dessevdod P
Riisipuding kirsikastmega (G;T) U
Jéuluurtidega jélliku-kringel (E)

Jéhvikakreemirull (E)
Hooajaline puuvilja valik (T;L;G)

imaine; T - Taimne; L - Laktoosivaba; G — Gluteenivaba
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